


LE FESTIVAL QUI CULTIVE UN MONDE PLUS JUSTE
L’alimentation est un sujet mobilisateur pour repenser le monde, nos relations à nous-même, aux 
autres et à l’environnement. Un monde en crise, qui appelle à inventer, expérimenter et raviver 
nos enthousiasmes en des temps bien perturbés…

À l’instar d’un grand banquet, le festival 
international de films AlimenTERRE vous 
invite à table, avec la générosité, la solidarité, 
l’humour, l’engagement enthousiasmant et la 
poésie en partage pour garder foi dans les 
transformations possibles.

La 16ème édition revient du 4 au 19 octobre 
2024 avec un week-end d’ouverture au 
cinéma Vendôme et au Talk C.E.C à Bruxelles, 
avant de laisser place aux décentralisations 
dans la capitale et dans toute la Wallonie, 
en collaboration avec une centaine de 
partenaires.

À travers une sélection de films percutants, 
le festival souhaite faire bouger les lignes 
« sur-le(s)-champ(s) » ! AlimenTERRE propose 
des débats, des rencontres, des ateliers, 
des spectacles, des concerts en présence 
d’invité·e·s d’ici et d’ailleurs, d’acteur·rice·s 
des pays du Sud et d’Europe, pour repenser 
l’agriculture et l’alimentation de demain à 
l’échelle globale. Ce seront quelques 88 
séances organisées dans des salles de cinéma, 
bien sûr, mais également dans des fermes, 
des centres culturels, des habitats groupés, 

des espaces de co-working, des tiers-lieux... 
au plus près des gens. Il est crucial de créer 
des espaces inclusifs de dialogue et de 
construction de propositions dans une mixité 
sociale, générationnelle et culturelle. 

L’édition belge ouvrira la tournée internationale 
du festival  Al imenTERRE,  également 
organisé dans 17 pays d’Europe, d’Afrique 
et d’Amérique latine. Plus que jamais, 
nous soulignons l’importance d’ouvrir les 
champs d’action restés trop longtemps 
en silos fermés. En prenant conscience de 
l’interdépendance et de la similitude des 
enjeux agricoles et alimentaires dans le monde, 
les citoyen·ne·s peuvent agir pour une 
alimentation durable et solidaire et contribuer 
au droit à l’alimentation ici et ailleurs.

À l’heure où le contexte politique s’éloigne 
de la durabilité et des enjeux alimentaires 
et environnementaux, trouvons les failles, 
rentrons dans les brèches, immisçons-nous 
dans les interstices pour agir en faveur d’un 
monde juste et durable. C’est promis, 2024 
sera une édition tonique, innovante, inspirante, 
éclairante, drôle et mobilisatrice !

UNE INITIATIVE DE HUMUNDI
Le festival AlimenTERRE est une initiative de Humundi (anciennement 
SOS Faim), ONG belge de solidarité internationale.

Cette année, Humundi fête ses 60 ans ! Autant d’années d’engagement 
pour lutter contre la faim, la pauvreté et les inégalités. Avec notre réseau 
mondial de 70 partenaires, nous soutenons la transition agroécologique 
au sein des communautés paysannes afin de renforcer leur autonomie 
économique et alimentaire. Notre priorité est de garantir à tou·te·s un 
accès équitable à une alimentation saine et durable, tout en préservant 
notre planète pour les générations futures.

ALIMENTERRE DANS LE BRABANT WALLON
Ottignies-Louvain-la-Neuve · Rebecq · Genappe · Court-Saint-Étienne

DU 8 AU 18 OCTOBRE 2024

Demain, la vallée
Le pouvoir citoyen

19:00
21:30

Grange du Douaire (SPOTT) · Avenue des Combattants, 2 - 1340 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Maison de la Laïcité Hypathia · Rue des Deux Ponts, 19 - 1340 Ottignies-Louvain-la-Neuve

La Théorie du Boxeur
Les luttes paysannes

VEN

11
OCT

20:00
23:00

La part des autres
L’accès à une alimentation saine et durable pour tou·te·s

20:30
22:30

Le Monty Tiers-Lieu · Rue de Charleroi, 58 - 1470 Genappe

Agir, réfléchir, discuter
autour de l’alimentation durable

JEU

10
OCT

09:30
16:00

Maison du Développement Durable · Place Agora, 2 - 1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Gîte Mozaïk · Rue de la Gare, 2 - 1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Traînée de poudre
La mondialisation dans un verre de faux lait

MER

9
OCT

14:30
16:30

UCLouvain · Place Agora - 1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Bigger Than Us
Une jeunesse engagée pour réparer le monde

19:00
22:00

Quatre Quarts · Rue Emile Henricot, 61 - 1490 Court-Saint-Étienne

Journée intergénérationnelle :
nourrir son corps, son esprit et la nature

MAR

8
OCT

16:00
21:30



ALIMENTERRE DANS LE BRABANT WALLON
Ottignies-Louvain-la-Neuve · Rebecq · Genappe · Court-Saint-Étienne

DU 8 AU 18 OCTOBRE 2024
Maison des Jeunes Chez Zelle · Voie des Hennuyers, 3 - 1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Ruptures
Les jeunes face à l’éco-anxiété

SAM

12
OCT

14:30
17:00

Le Monty Tiers-Lieu · Rue de Charleroi, 58 - 1470 Genappe

La Ferme des Bertrand
50 ans dans la vie d’une ferme

VEN

18
OCT

20:30
22:30

Atelier culinaire interculturel
Quand nos assiettes font le tour du monde : le cas du lait en poudre

18:30
21:30

Centre Placet (Grande salle) · Rue des Sports, 6 - 1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Maison du Développement Durable · Place Agora, 2 - 1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Fresque Agri’Alim : reprenons
nos systèmes alimentaires en main

JEU

17
OCT

12:00
16:00

Centre culturel de Rebecq · Chemin du Croly, 11 - 1430 Rebecq

De l’assiette à l’océan
L’impact de nos choix alimentaires sur les océans

MER

16
OCT

20:00
23:00

Depuis 6 ans, Melati, 18 ans, combat la pollution plastique qui ravage 
son pays, l’Indonésie. Comme elle, une génération se lève pour 
réparer le monde. Partout, adolescents et jeunes adultes luttent 
pour les droits humains, le climat, la liberté d’expression, la justice 
sociale, l’accès à l’éducation ou l’alimentation. La dignité. Seuls contre 
tous, parfois au péril de leur vie et sécurité, ils protègent, dénoncent, 
soignent les autres. La Terre. Et ils changent tout. Melati part à leur 
rencontre à travers le globe. Rene, Mary, Xiu, Memory, Mohamad et 
Winnie nous révèlent un monde magnifique, celui du courage et de la 
joie, de l’engagement pour plus grand que soi. Alors que tout semble 
ou s’est effondré, cette jeunesse nous montre comment vivre. Et ce 
qu’être au monde, aujourd’hui, signifie.

Jeunesse et justice climatico-sociale : quelle force d’action en Belgique ? Avec Eloïse Tuerlinckx 
(gestionnaire en matières agricoles - Service Public de Wallonie) et Amaury Ghijselings (chargé de recherche sur 
la souveraineté alimentaire, plaidoyer, recherche & programmes au CNCD-11.11.11).

UCLouvain (auditoire précisé
à l’inscription) · Place Agora
1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Prix libre
Inscription vivement souhaitée
via le formulaire suivant :

Scannez le QR code

pour vous inscrire.

Contact :
jdelvaux@louvaincooperation.org
kapsurlavenir@kapuclouvain.be

18:30 - Accueil
19:00 - Projection
20:30 - Table ronde, talk, débat
22:00 - Clôture

2021 96’ VOSTFRFrance

Bigger Than Us
Une jeunesse engagée pour réparer le monde

Un documentaire de Flore Vasseur & Melati Wijsen

MAR

8
OCT

19:00
22:00

DÉBAT

Quatre Quarts · Rue Emile Henricot, 61 - 1490 Court-Saint-Étienne

Faire collectif à travers des
ateliers d’éducation populaire

MAR

15
OCT

14:00
21:30

Parce qu’il n’y a pas d’âge pour se poser des questions et se mettre 
en action, PAC et les Equipes Populaires vous proposent diverses 
activités autour de la question de notre rapport au vivant.

PROGRAMME

16:00 - 18:00 - Atelier « bombes à graines » : fabrication artisanale de 
« bombes à graines », pour faire pousser des fleurs plutôt que des armes.
18:30 - 19:30 - Repas « Talapatat », pour que chacun·e puisse manger à 
sa faim sans que le prix ne soit un obstacle.
20:00 - 21:30 - Ciné-débat du documentaire De l’assiette à l’océan :

Quatre Quarts
Rue Emile Henricot, 61
1490 Court-Saint-Étienne

Animations gratuites
(repas à 5 €, sans réservation)
Inscription souhaitée pour les 
animations via :
info@pac-bw.be
mauhin@equipespopulaires.be

Journée intergénérationnelle :
nourrir son corps, son esprit et la nature

MAR

8
OCT

16:00
21:30

Avec De l’assiette à l’océan, on part à la rencontre de scientifiques, d’activistes, d’entrepreneur·e·s, de femmes 
et d’hommes politiques afin de montrer comment la pêche, l’élevage industriel, l’usage de pesticides et d’engrais 
chimiques et le transport de marchandises modifient les équilibres naturels et menacent les écosystèmes 
marins. Bien sûr, on ne s’arrête pas au constat. On fait émerger un nouveau récit. On montre qu’il est possible de 
limiter les problèmes en faisant les bons choix, à tous les niveaux. Parce que oui, on peut tou·te·s se faire plaisir 
en mangeant sans détraquer l’océan.

à la suite de la projection.

2022 60’ VFFrance

De l’assiette à l’océan
L’impact de nos choix alimentaires sur les océans

Un documentaire de Malaury Morin & Julien Gerbet

DÉBAT



S’exprimer au travers de l’écriture, de la parole et de la cuisine. 
Une journée co-organisée par Présence et Action Culturelles et la 
Maison du Développement Durable.

PROGRAMME

09:30 - 12:00 - Projection du court métrage Bliss Point suivie d’un atelier-
débat sur la thématique de l’automatisation du travail. Les participant·e·s 
sont invité·e·s à se mettre en débat dans un cadre propice au dialogue. 
À travers des techniques d’expression (rhétorique, éloquence, langage 
corporel, ton…) et l’écoute active, il s’agira d’échanger sans se juger.

Maison du Développement 
Durable · Place Agora, 2
1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Gratuit
Réservation souhaitée pour 
nous dire à quel(s) atelier(s) vous 
participez via :
info@pac-bw.be

Contact :
010 47 39 59

Agir, réfléchir, discuter
autour de l’alimentation durable

JEU

10
OCT

09:30
16:00

Bliss Point nous plonge dans le rythme toujours accéléré de l’approvisionnement alimentaire et 
l’émergence de nouveaux processus techno-capitalistes. Le film nous guide des cuisines sombres 
et des plateaux de publicité alimentaire aux entrepôts gérés par l’IA. Un livreur traverse la ville à 
vélo jusqu’à une remorque de fortune où des travailleurs préparent des hamburgers. Des robots 
dotés d’algorithmes sillonnent une grille tentaculaire de caisses et des imprimantes 3D empilent des 
couches de données générées par ordinateur pour produire des alternatives alimentaires. S’inspirant 
du concept de palatabilité optimale, Bliss Point révèle l’enchevêtrement de l’automatisation et du 
travail humain, et les façons dont l’esthétique et la politique de l’alimentation s’entrecroisent.

12:00 - 13:30 -Atelier cuisine : dégustation de 3 préparations durables (aux lentilles, aux légumes 
moches et aux plantes sauvages). Échange autour de recettes simples.

13:30 - 16:00 -Projection du court métrage Plat de résistance suivie d’un atelier d’écriture sur 
la thématique de l’activisme, la consommation, le collectif. À travers la proposition de diverses 
consignes, cet exercice permet une expression personnelle par rapport à une situation ; avec 
possibilité pour celleux qui le désirent de partager oralement leurs productions.

2023 26’ sans dialogueIT/GB/ES

Bliss Point
Un documentaire de Gerard Ortín Castellví

Au travers d’enregistrements audio pris sur le terrain et d’images animées poétiques, le film dresse le 
portrait d’activistes qui utilisent l’alimentation comme outil dans leur lutte anti-consumériste. 

2024 11’ VFBelgique

Plat de résistance
Un film d’animation de Marie Royer & Zinia Scorier

Face au changement climatique, des citoyens et citoyennes, des 
agriculteurs de différents secteurs accordent leurs voix pour décider 
ensemble des transformations justes de l’usage de leurs terres. Une 
expérience scientifique a été réalisée dans le cadre du programme 
européen “Just Scapes” pour des paysages justes dans la vallée de 
l’Arac, en Ariège. Ce documentaire raconte cette histoire.

Quel est le rôle de la gouvernance collabo-
rative qui réunit les acteur·rice·s de la chaîne alimentaire, face aux 
enjeux climatiques ? Animé par Présence et Action Culturelles.

Grange du Douaire (SPOTT) 
Avenue des Combattants, 2
1340 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Gratuit
Réservation souhaitée via :
www.spott.be

Contact :
010 43 57 10

19:00 - Accueil & apéro aux 
plantes sauvages
19:30 - Projection
20:30 - Débat mouvant
21:30 - Clôture

2024 63’ VFFrance

Demain, la vallée
Le pouvoir citoyen

Un documentaire de Jérôme Prudent

MER

9
OCT

19:00
21:30

DÉBAT MOUVANT

Gîte Mozaïk
Rue de la Gare, 2
1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Gratuit
Inscription vivement souhaitée
via le formulaire suivant :

Scannez le QR code

pour vous inscrire.

Contact :
f.ansay@gite-mozaik.be

14:00 - Accueil
14:30 - Projection
15:30 - Préparation du thiakry, 
dégustation et discussions
16:30 - Clôture

MER

9
OCT

14:30
16:30

GOÛTER INTERCULTUREL

La crise du secteur agricole touche de plein fouet le secteur laitier. 
En Europe, mais aussi en Afrique de l’Ouest. Depuis quelques années, 
les industries laitières ré-engraissent leurs résidus de poudre de lait 
avec de l’huile de palme, inondent à bas prix les pays africains et 
fragilisent un peu plus les sociétés locales. Belgique, France, Sénégal, 
Burkina Faso... Traînée de poudre nous emmène sur la route de cette 
mondialisation destructrice.

Préparation d’un dessert typique 
d’Afrique de l’Ouest à base de lait (alternative végétale possible) : 
le thiakry. Dégustation et discussions autour du film.
En collaboration avec le Centre Placet, le Collectif des Femmes, le 
CNCD-11.11.11 et le Gîte Mozaïk.

2024 52’ VFBelgique

Traînée de poudre
La mondialisation dans un verre de faux lait

Un documentaire de Patrick Remacle & André Chandelle



Enrichir sa panoplie critique en se 
confrontant aux idées des autres à travers 
deux processus participatifs.

PROGRAMME

14:00 - 16:00 - Atelier-discussion : dans un 
cadre de débat bienveillant, nous nous 
demanderons quelle est la part de notre 
responsabilité individuelle dans la sauvegarde 
de la planète.

19:00 - 21:30 – Arpentage : lecture collective 
suivie d’une mise en commun du livre 

Pourquoi les paysans vont sauver le monde : La troisième révolution 
agricole de Sylvie Brunel.

Quatre Quarts
Rue Emile Henricot, 61
1490 Court-Saint-Étienne

Animations gratuites
Inscription souhaitée via :
info@pac-bw.be
mauhin@equipespopulaires.be

Faire collectif à travers des
ateliers d’éducation populaire

MAR

15
OCT

14:00
21:30

Leur destin était bien tracé : de brillantes études, la promesse d’un 
bon job et d’un gros salaire. Pourtant, rien ne s’est passé comme prévu. 
Aurélie, Maxime, Hélène, Emma, ou Romain sortent de Polytechnique, 
de Sciences Po, de Centrale ou d’écoles de commerce. Ils et elles ont 
fait un choix radical : renoncer à l’avenir qu’on leur promettait pour une 
vie qu’ils jugent plus compatible avec les enjeux environnementaux et 
sociétaux de notre époque. Ce film raconte leur histoire...

à la suite de la projection.

Maison des Jeunes Chez Zelle
Voie des Hennuyers, 3
1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Prix libre
Sans réservation

Contact :
pauline@chezzelle.be
010 45 54 35

14:00 - Accueil
14:30 - Projection
15:45 - Discussion
17:00 - Clôture

2021 61’ VFFrance

Ruptures
Les jeunes face à l’éco-anxiété

Un documentaire d’Arthur Gosset

SAM

12
OCT

14:30
17:00

TABLES DE DISCUSSION

Vagues de chaleur, sécheresses, gels tardifs ou ravageurs, le climat 
se dérègle et notre agriculture doit bifurquer… Oui, mais vers où ? 
Nathanaël Coste enquête dans la vallée de la Drôme pour comprendre 
comment les agriculteur·rice·s s’adaptent, tout en questionnant la 
résilience alimentaire de nos territoires.

à la suite de la projection.

Maison de la Laïcité Hypathia
Rue des Deux Ponts, 19
1340 Ottignies-Louvain-la-Neuve

3 € (prix plein)
Gratuit pour les étudiant·e·s
Réservation souhaitée par mail : 
secretariat@mlhypathia.be

19:30 - Accueil
20:00 - Introduction
20:15 - Projection
22:00 - Débat
23:00 - Clôture

2024 98’ VFFrance

La Théorie du Boxeur
Les luttes paysannes

Un documentaire de Nathanaël Coste

VEN

11
OCT

20:00
23:00

DÉBAT

L’alimentation, qui est au coeur des échanges humains, possède cette 
capacité à inclure et à exclure. Elle trace une frontière intolérable 
entre ceux qui ont le choix et ceux pour qui l’alimentation est source 
d’angoisse et de honte. La Part des autres pose le regard sur une 
multitude de situations vécues qui permettent de questionner le 
système agricole dans son ensemble, jusqu’à imaginer une sécurité 
sociale de l’alimentation.

Pour un accès à l’alimentation durable pour tous et toutes. 
Avec Jonathan Peuch (FIAN/Créassa).

Le Monty Tiers-Lieu
Rue de Charleroi, 58
1470 Genappe

5 €
Réservation souhaitée via :
www.lemonty.be

Contact :
adrien@lemonty.be

20:30 - Accueil 
20:45 - Projection
21:45 - Échanges
22:30 - Clôture

2021 55’ VFFrance

La part des autres
L’accès à une alimentation saine et durable pour tou·te·s

Un documentaire de Jean-Baptiste Delpias & Olivier Payage

JEU

10
OCT

20:30
22:30

DÉBAT



Atelier participatif pour comprendre les enjeux de notre modèle 
agricole et alimentaire, se rassembler et échanger sur les actions 
à mener pour y répondre. Sous forme d’apéro-repas, la Maison 
du Développement Durable vous propose de tester et partager 
diverses préparations. À 13:00, Patrick Veillard (chargé de recherche 
et de campagne chez Oxfam-Magasins du monde) vous emmène à la 
découverte de la Fresque Agri’Alim : un atelier collaboratif de 3H où, 
en intelligence collective, vous reconstiturez la fresque des systèmes 
alimentaires et ses ramifications, des semences à notre assiette, en 
passant par les impacts environnementaux et sociaux.

PROGRAMME

12:00 - 13:00 - Accueil et dégustation : l’occasion de découvrir quelques 
préparations réalisées avec des légumes de saison et des plantes 
sauvages, et de découvrir la bibliothèque de la MDD.

13:00 - 16:00 - Atelier Fresque Agri’Alim, échanges et discussion.

Cet atelier est organisé dans le cadre de la campagne d’Oxfam-Magasins 
du monde sur l’agroécologie, avec un outil pédagogique créé en 2020 par 
Céline Monthéard et Astrid Tarteretla.

Maison du Développement 
Durable · Place Agora, 2
1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Gratuit (max. 8 personnes)
Inscription obligatoire via :
contact@maisondd.be
010 47 39 59

Fresque Agri’Alim : reprenons
nos systèmes alimentaires en main

JEU

17
OCT

12:00
16:00

Avec De l’assiette à l’océan, on part à la rencontre de scientifiques, 
d’activistes, d’entrepreneur·e·s, de femmes et d’hommes politiques 
afin de montrer comment la pêche, l’élevage industriel, l’usage de 
pesticides et d’engrais chimiques et le transport de marchandises 
modifient les équilibres naturels et menacent les écosystèmes marins. 
Bien sûr, on ne s’arrête pas au constat. On fait émerger un nouveau 
récit. On montre qu’il est possible de limiter les problèmes en faisant 
les bons choix, à tous les niveaux. Parce que oui, on peut tou·te·s se 
faire plaisir en mangeant sans détraquer l’océan.

Être citoyen actif, comment ? Avec les membres de 
Rebecq en Transition.

Centre culturel de Rebecq
Chemin du Croly, 11 - 1430 Rebecq

5 €
Réservation souhaitée via :
reservation@rebecqculture.be

Contact :
rebecqentransition@gmail.com

19:30 - Accueil 
20:00 - Projection
21:30 - Débat (bar ouvert)
23:00 - Clôture

2022 60’ VFFrance

De l’assiette à l’océan
L’impact de nos choix alimentaires sur les océans

Un documentaire de Malaury Morin & Julien Gerbet

MER

16
OCT

20:00
23:00

DÉBAT

Haute Savoie, 1972 : la ferme des Bertrand, exploitation laitière d’une 
centaine de bêtes tenue par trois frères célibataires, est filmée pour 
la première fois. En voisin, le réalisateur Gilles Perret leur consacre 
en 1997 son premier film, alors que les trois agriculteurs sont en train 
de transmettre la ferme à leur neveu Patrick et sa femme Hélène. 
Aujourd’hui, 25 ans plus tard, le réalisateur-voisin reprend la caméra 
pour accompagner Hélène qui, à son tour, va passer la main. À travers 
la parole et les gestes des personnes qui se sont succédé, le film 
dévoile des parcours de vie bouleversants où travail et transmission 
occupent une place centrale : une histoire à la fois intime, sociale et 
économique de notre monde paysan.

La transmission des fermes en Belgique.
Avec Sang-Sang Wu (journaliste chez Tchak!).

Le Monty Tiers-Lieu
Rue de Charleroi, 58
1470 Genappe

5 €
Réservation souhaitée via :
www.lemonty.be

Contact :
adrien@lemonty.be

20:30 - Accueil 
20:40 - Projection
22:30 - Discussion
22:30 - Clôture

2023 88’ VFFrance

La Ferme des Bertrand
50 ans dans la vie d’une ferme

Un documentaire de Gilles Perret

VEN

18
OCT

20:30
22:30

DISCUSSION

Le Centre Placet  vous invite le 17 octobre 2024 dès 18:30 pour vous 
initier à la cuisine guinéenne et béninoise.

Chikêola Ladekpo (Bénin) nous fera voyager grâce aux saveurs du 
riz jollof et Kadiata Barry (Guinée Conakry) nous guidera dans la 
préparation du dessert, le latchiri sucré. Option végé ou végane 
possible.

Cette soirée sera également l’occasion d’échanger autour d’extraits 
du film Traînée de poudre et de discuter de l’envers du décor de 
l’industrie laitière, de la Belgique jusqu’en Afrique de l’Ouest.

PROGRAMME

18:00 - Accueil

18:30 - 21:30 - Atelier culinaire, repas à partager et échanges entre les 
participant·e·s

En collaboration avec le Centre Placet, le Collectif des Femmes, le 
CNCD-11.11.11 et le Gîte Mozaïk.

Centre Placet (Grande salle)
Rue des Sports, 6
1348 Ottignies-Louvain-la-Neuve

Gratuit
Inscription vivement souhaitée
via le formulaire suivant :

Scannez le QR code

pour vous inscrire.

Contact :
f.ansay@gite-mozaik.be

Atelier culinaire interculturel
Quand nos assiettes font le tour du monde : le cas du lait en poudre

JEU

17
OCT

18:30
21:30



14 Films
internationaux

88 séances
à travers la belgique

+ de100 
partenaires

1week-end
d’ouverture

du 4 au 6/10
à Ixelles 13    Jours de

décentrA· 
·lisations

à bruxelles et
en wallonie

1 tournée
mondiale

dans17
pays d’europe, 

d’afrique et 
d’amérique latine

cONnecter nos imaginaires...
cultiver un monde plus solidaire.
Le AlimenTERRE revient à Bruxelles et partout en Wallonie ! 

Des films internationaux, des débats, des ateliers et des rencontres 
festives pour réinventer notre rapport à la terre.

infos et réservations :
w w w. f e s t i va l a l i m e n t e r r e . b e
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